
B L U E  L A G O O N

m e n u



  Vegetarian    Vegan       Contains  Gluten      Contains Lactose     Contains Nuts            



Soups 

Σούπες

Miso Soup  (Japan)

Tofu, Wakame, Furikake

Tofu, Φύκια Wakame, Furikake

28€

Thai Coconut Shrimp Curry   (Thailand)

Coconut Milk, Shrimps, Curry Paste

Γάλα Καρύδας, Γαρίδες, Πάστα Κάρυ

29€

Salads
Σαλάτες 

Quinoa       (Japan)

Quinoa, Tomato, Corn, Edamame, Scottish Salmon Sashimi, Honey-Yogurt Sauce

Κινόα, Τομάτα, Καλαμπόκι, Φασόλια Edamame, Σολομός Σκωτίας Σασίμι, Σάλτσα 

από Μέλι και Γιαούρτι

26€

Thai Crunchy   (Thailand)

White and Red Cabbage, Carrot, Peppers, Spring Onion, Peanuts,  Peanut Butter-

Coconut Sauce

Λευκό και Kόκκινο Λάχανο, Καρότο, Πιπεριές, Φρέσκο Κρεμμύδι, Φιστίκια, Σάλτσα 

Φυστικοβούτυρο και Καρύδα

24€

Goma Wakame   (Japan)

Japanese Seaweed Salad, Ginger Syrup, Beetroot, Coriander Oil 

Ιαπωνικά Φύκια, Σιρόπι Τζίντζερ, Παντζάρι, Λάδι από Κόλιανδρο

22€



Tuna Tartar       (China)

Mediterranean Tuna, Avocado Mousse, Tomato, Seaweeds, Unagi Sauce

Tόνος Μεσογείου, Αβοκάντο Μούς, Τομάτα, Φύκια, Σάλτσα Unagi

34€

Shrimps and Veggies       (Korea)

Shrimps, Tomato, Peppers, Onion, Spicy Lime

Γαρίδες, ζωμός Tομάτας, Πιπεριές, Κρεμμύδι, Πικάντικο Λάιμ

32€

Fish Carpaccio  (China)

Catch of the Day Sashimi, Ginger-Lime Sauce, Coriander Oil, Gochugaru

Sashimi από Ψάρι Ημέρας, Σάλτσα Ginger-Lime, Λάδι Κόλιανδρου, Gochugaru

34€

Beef Tartare      (Korea)  

Beef Tartare, Kimchi, Crispy Onion

Μοσχάρι Ταρτάρ, Σάλτσα Kimchi, Κρεμμύδι

37€

Cold Appetizers   

Kρύα Ορεκτικά



Edamame  (Japan)

Steamed Soy Beans, Lime, Sea Salt

Φασόλια Σόγιας στον Ατμό, Λάιμ, Θαλασσινό Αλάτι  

18€ 

Edamame Kimchi    (Korea)

Sautéed Edamame, Kimchi and Sesame

Φασόλια Σόγιας Σωτέ, Σάλτσα Κimchi και Σουσάμι

20€  

Rock Shrimps       (Japan)

Shrimp Tempura, Wasabi Cream, Kimchi Sesame, Passion Fruit Fluid Gel, Onion 
Cooked in Ice

Γαρίδες Τεμπούρα, Κρέμα Wasabi, Σουσάμι Kimchi, Yγρό Tζέλ από Φρούτο του 
Πάθους, Κρεμμύδι Μαγειρεμένο στον Πάγο

34€  

Eggplant Miso         (Japan)

Baked Eggplant with Miso Amarillo Glaze, Mozzarella, Coriander, Crispy Onion

Μελιτζάνα Ψημένη με Γλάσο Μiso Αmarillo, Mοτσαρέλα, Kόλιανδρο, Tραγανό 
Kρεμμύδι

25€ 

Kare Pan       (Korea)

Ground Beef, Tomato, Green Olive, Wrapped in Buttery Pastry, Yellow Pepper 
Sauce   

Μοσχαρίσιος Κιμάς, Τομάτα, Πράσινες Ελιές, Ζύμη Βουτύρου, Σάλτσα Κίτρινης 
Πιπεριάς 

32€  

Chili Bao Crab      (Singapore)

Crab, Chili Sauce, Bao Buns

Καβούρι, Σάλτσα Chili, Ψωμάκι Ατμού

30€   

Hot Appetizers 

Ζεστά Ορεκτικά



Main Courses 

Kυρίως Πιάτα

Chicken Satay       (Indonesia) 
Chicken Fillet, Satay Glaze, Bean Puree, Curry

Φιλέτο Μπούτι Κοτόπουλο, Γλάσο Satay, Πουρές Φασολιού, Κάρυ

33€

Buta No Nikujaga     (Japan) 
Pulled Pork, Soy, Mirin, Potato Espuma,  

Χοιρινό σε Σόγια και Mirin, Espuma Πατάτας

40€

Pad Thai    (Thailand) 
Noodles, Shrimp, Chicken Fillet, Pad Thai Sauce

Noodles, Γαρίδες, Φιλέτο Κοτόπουλο, Σάλτσα Pad Thai

35€

Salmon Char Siu   (China) 
Grilled Scottish Salmon, Char Siu Glaze, Fried Rice

Ψητός Σολομός Σκωτίας, Γλάσο Char Siu, Τηγανητό Ρύζι

44€

Veggie Noodles   (Japan) 
Noodles, Miso Sauce, Seasonal Vegetables, Spring Onion, Black Sesame Seeds

Noodles, Σάλτσα Miso, Λαχανικά Εποχής, Φρέσκο Κρεμμύδι, Μαύρο Σουσάμι

26€

Mongolian Beef     (China)  
Beef Fillet, Soy Sauce, Ginger, Fried Rice

Φιλέτο Μόσχου, Σάλτσα Σόγιας, Τζίντζερ, Τηγανητό Ρύζι

48€

Miso Glazed Fish   (Japan) 
Catch Of the Day Fillet Slow Cooked with Miso Glaze 

Φιλέτο από Ψάρι Ημέρας Αργοψημένο με Γλάσο Miso 

37€

Tang Cu Doufu   (China)  
Caramelized Tofu, Spring Onion, Ginger, Jasmine Rice 

Καραμελωμένο Τόφου, Φρέσκο Κρεμμύδι, Τζίντζερ, Ρύζι Jasmine

28€



   Steam Rice / Ρύζι ατμού 

14€

Fried Rice / Τηγανητό ρύζι  

16€ 

Grilled robata vegetables / Λαχανικά ψητά στην robata  

18€ 

Side Dishes

Choco Cremeux      

Milk Chocolate Cremeux, Chocolate Biscuit, Chocolate “Powder”, Passion Fruit 
Fluid Gel, Miso Ice Cream

Κρεμέ Σοκολάτας Γάλακτος, Μπισκότο Σοκολάτας, Πούδρα Σοκολάτας, Υγρό ζελέ 
Passion Fruit, Παγωτό Μiso

22€

Japanese Tiramisu      

Mascarpone Cream, Sponge Cake, Espresso, Matcha Tea Powder 

Κρέμα Μασκαρπόνε, Sponge Cake, Espresso, Πούδρα Από Τσάι Matcha 

19€

Leche Flan  

Vanilla Cream, Caramelized Pineapple, Burnt Sugar

Κρέμα Βανίλιας, Καραμελωμένος Ανανάς, Καμένη Ζάχαρη

 19€

Desserts
Επιδόρπια



Please inform your waiter should you have any food allergy or dietary requirements .
Kindly note that, due to our operations, we cannot guarantee a dish will be entirely free from a specific allergen

Παρακαλούμε ενημερώστε μας για τυχόν αλλεργίες ή ειδικές διατροφικές
ανάγκες τις οποίες πρέπει να γνωρίζουμε 

Λάβετε υπόψη ότι, λόγω της φύσης των εργασιών μας, δεν μπορούμε να εγγυηθούμε ότι ένα πιάτο θα είναι εντελώς απαλλαγμένο από 
κάποιο συγκεκριμένο αλλεργιογόνο

Το Elounda Beach Hotel & Villas στηρίζει τους τοπικούς παραγωγούς  και προμηθευτές τροφίμων, ώστε να αναδεικνύει τον πλούτο 
των προϊόντων της γης και της θάλασσας από όλη την Ελλάδα. Όπου είναι δυνατόν, χρησιμοποιούμε ποιοτικές πρώτες ύλες τοπικής 

προέλευσης σε όλα τα μενού μας.
The Elounda Beach Hotel & Villas supports local farmers and food suppliers to celebrate the bounty of farm and sea produce from 

all over the Greece and beyond. Where possible, we use zero-mile, quality ingredients throughout our menus.

Οι παραπάνω τιµές είναι σε ευρώ (€)
All above prices are in Euro (€)

Σε όλες τις παρασκευές μας χρησιμοποιείται έξτρα παρθένο ελαιόλαδο και αρίστης
ποιότητας ηλιέλαιο για τηγανιτά εδέσματα

All foods are prepared with extra virgin olive oil and finest quality sunflower oil for any fried meals.

*Στις ανωτέρω παρασκευές χρησιμοποιούνται και φρέσκο κατεψυγμένες ύλες
* The above dishes may also contain freshly frozen ingredients

Οι τιμές συμπεριλαμβάνουν όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις
Service and taxes  are included

Το ξενοδοχείο διατηρεί το δικαίωμα αλλαγής των τιμών, του ωραρίου
& των ημερών λειτουργίας του εστιατορίου χωρίς προηγούμενη ειδοποίηση

The hotel reserves the right to alter prices, operating hours & days of the restaurant without prior notice

Η επιχείρηση είναι υποχρεωμένη να διαθέτει έντυπα δελτία σε ένα ειδικό
χώρο κοντά στην έξοδο για την καταγραφή τυχόν παραπόνων

The establishment is obliged to have a printed form available in a special location near the exit for the
registration of any complaints

Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΕΑΝ
ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤA ΝΟΜΙΜA ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚA ΣΤΟΙΧΕΙΑ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ – ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ)

CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE
OF PAYMENT HAS NOT BEEN RECEIVED (RECEIPT – INVOICE)


