
Argonaut
lunch



  Vegetarian    Vegan       Contains  Gluten      Contains Lactose     Contains Nuts            



Appetizers and Salads
Ορεκτικά και Σαλάτες

PROSCIUTTO WITH 

Melon

ΠΡΟΣΟΥΤΟ ΜΕ

Πεπόνι

26 €

SHRIMP SALAD

Green Salad with shrimps*, mango, guacamole and cherry tomatoes 

ΣΑΛΑΤΑ ΓΑΡΙΔΕΣ

Πράσινη σαλάτα με γαρίδες*, μάνγκο, guacamole και τοματίνια

28 €

 CAESAR SALAD   

Iceberg, bacon, chicken, parmesan, croutons and Caesar sauce

ΣΑΛΑΤΑ ΚΑΙΣΑΡΑ

Iceberg, μπέικον, κοτόπουλο, παρμεζάνα, κρουτόν και σάλτσα Caesar

23 €

         PANZANELLA AND BURRATA     

Colored cherry tomatoes, green peppers, cucumber, onion, radish, caper, 

crunchy bread

PANZANELLA KAI BURRATA

Χρωματιστά τοματίνια, πράσινες πιπεριές, αγγούρι, κρεμμύδι, ραπανάκια, 

κάπαρη, τραγανό ψωμί

24 €



    MOZZARELLA AND   

Pomodoro, rucola, anchovies, avocado

ΜΟΤΣΑΡΕΛΑ ΚΑΙ

Πομοντόρο, ρόκα, αντζούγιες, αβοκάντο

24 €

QUINOA, TOFU AND 

Colored peppers, zucchini, cherry tomatoes, spring onion, basil

ΚΙΝΟΑ, ΤΟΦΟΥ ΚΑΙ

Πολύχρωμες πιπεριές, κολοκυθάκια, τοματίνια, φρέσκο κρεμμύδι, βασιλικός

22 €

CEVICHE OF   

Shrimps

Scottish Salmon

Mediterranean Sea Bass

 Depending on availability on the market

Marinated with lime juice, garlic, spicy pepper, coriander and ginger

Served with onion, celery, spicy peppers, coriander and tricolore peppers

CEVICHE ΑΠΟ

Γαρίδες

Σολομό Σκωτίας

Λαυράκι της Μεσογείου 

Aνάλογα με τη διαθεσιμότητα στην αγορά

Μαριναρισμένο με χυμό λάιμ, λεμόνι, σκόρδο, καυτερή πιπεριά, κόλιανδρο και 

τζίντζερ

Σερβιρισμένο με κρεμμύδι, σέλερι, καυτερές πιπεριές, κόλιανδρο και 

πολύχρωμες πιπεριές

26 € EACH

Appetizers and Salads
Ορεκτικά και Σαλάτες



      PENNE ALLA NORMA WITH     

Eggplant, fresh tomato, ricotta, caper, olives, basil

ΠΕΝΝΕΣ Α ΛΑ NORMA ME

Μελιτζάνα, φρέσκια τομάτα, ρικότα, κάπαρη, ελιές και βασιλικό

27 €

PENNE OR SPAGHETTI WITH 

Bolognese sauce    25 €

or Tomato, basil sauce    22 €

ΠΕΝΝΕΣ Ή ΣΠΑΓΓΕΤΙ ΜΕ

Μπολονέζ 25 €

ή Tομάτα και βασιλικό   22 € 

LINGUINE WITH   

Shrimps*, garlic, cherry tomatoes, tomato sauce, parsley

ΛΙΓΚΟΥΙΝΙ ΜΕ

Γαρίδες, σκόρδο, τοματίνια, σάλτσα τομάτας, μαϊντανό

34 €

         SPAGHETTI CARBONARA WITH   

Guanciale pork, pecorino cheese, egg yolk and fresh ground pepper

ΣΠΑΓΓΕΤΙ ΚΑΡΜΠΟΝΑΡΑ ΜΕ

Χοιρινό Guanciale, τυρί πεκορίνο, κρόκο αυγού και φρεσκοτριμμένο πιπέρι

29 €

STEAMED MUSSELS WITH                                                                                                    

Garlic, white wine, pepperoncini, parsley and crispy garlic bread                                            

ΑΧΝΙΣΤΑ ΜΥΔΙΑ ΜΕ

Σκόρδο, λευκό κρασί, pepperoncini, μαϊντανό και τραγανό σκορδόψωμο

29 €

All Pasta Dishes can be prepared with Gluten Free Spaghetti                                             

Pasta with Mediterranean Flavors
Ζυμαρικά με Μεσογειακές Γεύσεις



        MARGHERITA     

Tomato sauce, mozzarella, basil

ΜΑΡΓΑΡΙΤΑ

Σάλτσα ντομάτας, μοτσαρέλα, βασιλικό

21 € 

       PROSCIUTTO CRUDO   

Tomato sauce, cherry tomatoes, mozzarella, basil, rucola, prosciutto and 

parmesan flakes 

ΠΡΟΣΟΥΤΟ

Σάλτσα τομάτας, τοματίνια, μοτσαρέλα, βασιλικός, ρόκα, προσούτο και 

φλοίδες παρμεζάνας

25 €

         ΗΑΜ WITH MUSHROOMS     

Tomato sauce, mozzarella, mushrooms, prosciutto cotto

ΖΑΜΠΟΝ ΜΕ ΜΑΝΙΤΑΡΙΑ

Σάλτσα τομάτας, μοτσαρέλα, φρέσκα μανιτάρια και ζαμπόν

23 €

        VEGETARIAN     

Tomato sauce, mozzarella, grilled vegetables, basil

ΛΑΧΑΝΙΚΩΝ

Σάλτσα τομάτας, μοτσαρέλα, λαχανικά σχάρας, βασιλικός

22 € 

Pizza
Πίτσα



OMEGA 3 
Oven baked sardines with fresh tomato and onion

OMEGA 3
Φρέσκια σαρδέλα στον φούρνο με φρέσκια τομάτα και κρεμμύδι

29 €

SCOTTISH SALMON   

Grilled salmon with eggplant puree and sour cream
ΣΟΛΟΜΟΣ ΣΚΩΤΙΑΣ

Φιλέτο σολομού στην σχάρα με πουρέ Mελιτζάνας και ξινή κρέμα

42 €

BEEF
Grilled tagliata with rucola, grilled vegetables and balsamic vinegar

ΜΟΣΧΑΡΙ
Ταλιάτα σχάρας με Ρόκα, λαχανικά σχάρας και βαλσάμικο

54 €

CHICKEN PAILLARD 
Grilled chicken fillet with “salmoriglio” sauce, fresh oregano, parsley and 

lemon juice served with sauteed spinach
ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ PAILLARD

Φιλέτο κοτόπουλου σχάρας με σάλτσα “salmoriglio”, φρέσκια ρίγανη, μαϊντανό 
και χυμό λεμόνι συνοδευόμενο με σπανάκι σωτέ

33 €

LAMB CHOPS
Grilled with Mediterranean herbs, hand cut fried potatoes and cherry toma-

toes confit
ΑΡΝΙΣΙΑ ΠΑΙΔΑΚΙΑ

Σχάρας με μεσογειακά αρωματικά, πατάτες τηγανητές και τοματίνια κονφί

44 €

FRESH FISH
Grilled or Oven baked with potatoes or in salt crust

ΦΡΕΣΚΟ ΨΑΡΙ
Στη σχάρα ή στο φούρνο με πατάτες ή σε κρούστα από αλάτι

13 € per 100gr

Hot Spot
Ζεστά Πιάτα



          MILLEFEUILLE       

With crème pâtissier vanilla and chocolate with fresh strawberries 

MILLEFEUILLE

Mε κρέμα πατισερί βανίλια και σοκολάτα με φρέσκες φράουλες

17 €

        PANNA COTTA SOFT       

Panna cotta mousse with mango and cinnamon crumble

ΠΑΝΑΚΟΤΑ

Πανακότα μους με μάνγκο και crumble κανέλα 

17 €

    FRESH FRUITS   

Fresh fruits in season

ΦΡΕΣΚΑ ΦΡΟΥΤΑ

Φρέσκα φρούτα εποχής

17 €

      ICE CREAM     

Vanilla, chocolate, mango, banana, strawberry, lemon sorbet, melon sorbet

ΠΑΓΩΤΟ 

Βανίλια, σοκολάτα, μάνγκο, μπανάνα, φράουλα, σορμπέ λεμόνι, σορμπέ 

πεπόνι

15 €

Dessert
Επιδόρπια





Please inform your waiter should you have any food allergy or dietary requirements .
Kindly note that, due to our operations, we cannot guarantee a dish will be entirely free from a specific allergen

Παρακαλούμε ενημερώστε μας για τυχόν αλλεργίες ή ειδικές διατροφικές
ανάγκες τις οποίες πρέπει να γνωρίζουμε 

Λάβετε υπόψη ότι, λόγω της φύσης των εργασιών μας, δεν μπορούμε να εγγυηθούμε ότι ένα πιάτο θα είναι εντελώς 
απαλλαγμένο από κάποιο συγκεκριμένο αλλεργιογόνο

Το Elounda Beach Hotel & Villas στηρίζει τους τοπικούς παραγωγούς  και προμηθευτές τροφίμων, ώστε να 
αναδεικνύει τον πλούτο των προϊόντων της γης και της θάλασσας από όλη την Ελλάδα. Όπου είναι δυνατόν, 

χρησιμοποιούμε ποιοτικές πρώτες ύλες τοπικής προέλευσης σε όλα τα μενού μας.
The Elounda Beach Hotel & Villas supports local farmers and food suppliers to celebrate the bounty of farm and sea 
produce from all over the Greece and beyond. Where possible, we use zero-mile, quality ingredients throughout our 

menus.

Οι παραπάνω τιµές είναι σε ευρώ (€)
All above prices are in Euro (€)

Σε όλες τις παρασκευές μας χρησιμοποιείται έξτρα παρθένο ελαιόλαδο και αρίστης
ποιότητας ηλιέλαιο για τηγανιτά εδέσματα

All foods are prepared with extra virgin olive oil and finest quality sunflower oil for any fried meals.

*Στις ανωτέρω παρασκευές χρησιμοποιούνται και φρέσκο κατεψυγμένες ύλες
* The above dishes may also contain freshly frozen ingredients

Οι τιμές συμπεριλαμβάνουν όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις
Service and taxes  are included

Το ξενοδοχείο διατηρεί το δικαίωμα αλλαγής των τιμών, του ωραρίου
& των ημερών λειτουργίας του εστιατορίου χωρίς προηγούμενη ειδοποίηση

The hotel reserves the right to alter prices, operating hours & days of the restaurant without prior notice

Η επιχείρηση είναι υποχρεωμένη να διαθέτει έντυπα δελτία σε ένα ειδικό
χώρο κοντά στην έξοδο για την καταγραφή τυχόν παραπόνων

The establishment is obliged to have a printed form available in a special location near the exit for the
registration of any complaints

Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΕΑΝ
ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤA ΝΟΜΙΜA ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚA ΣΤΟΙΧΕΙΑ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ – ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ)

CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE
OF PAYMENT HAS NOT BEEN RECEIVED (RECEIPT – INVOICE)






