
In-Room Dining
menu



Please inform your waiter should you have any food allergy or dietary requirements .
Kindly note that, due to our operations, we cannot guarantee a dish will be entirely free from a 

specific allergen.

Παρακαλούμε ενημερώστε μας για τυχόν αλλεργίες ή ειδικές διατροφικές
ανάγκες τις οποίες πρέπει να γνωρίζουμε.

Λάβετε υπόψη ότι, λόγω της φύσης των εργασιών μας, δεν μπορούμε να εγγυηθούμε ότι ένα πιάτο 
θα είναι εντελώς απαλλαγμένο από κάποιο συγκεκριμένο αλλεργιογόνο.



Fruit Juice of your Choice      
Χυμός Φρούτων της Επιλογής σας

Daily Freshly Baked Rolls         
Φρεσκοψημένα Ψωμάκια 

Croissants      
Κρουασάν

Danish Pastries      
Δανέζικα Ψωμάκια 

Marmalade-Honey
Μαρμελάδα – Μέλι

Choice of Coffee 
Επιλογή Καφέ

Hot Chocolate or Cold Chocolate
Ζεστή Σοκολάτα ή Κρύα Σοκολάτα

Τea of your Choice 
Τσάι της Επιλογής σας

Kasseri Cheese    
Κασέρι

Crispy Bread    
Φρυγανιές

Whole Wheat Toast    
Ψωμί του Τοστ Ολικής Αλέσεως

Margarine 
Μαργαρίνη

Fresh Butter    
Φρέσκο Βούτυρο

Milk or Skimmed Milk    
Γάλα ή Αποβουτυρωμένο Γάλα

Boiled Eggs 
Αυγά Βρασμένα

Plain Yogurt   
Γιαούρτι 

CONTINENTAL BREAKFAST • ΠΡΩΙΝΟ

Please call In-Room Dining for tray pick up 4447
Παρακαλώ τηλεφωνήστε στο In-Room Dining για να αποσύρουμε το δίσκο σας 4447

In-Room Dining charge 15€ / In-Room Dining χρέωση 15€



		  € 

Water Porridge  or Milk Porridge 	 8
Πόριτζ με Νερό ή Γάλα		
	
Fruit Salad   	 12
Φρουτοσαλάτα 	
	
Cereals, Corn Flakes, Mousli, All bran, Rice Crispies    	 7
Δημητριακά, Κορν φλέικς, Μούσλι, Ολ μπραν, Ράις κρίσπις       	

Cheese Platter (Gruyere, Gouda, Manouri, Anthotyro)    	 20
Ποικιλία Τυριών (Γραβιέρα, Γκούντα, Μανούρι, Ανθότυρο) 	

Assorted Cold Cuts (Smoked Ham, Smoked Pork, Salami 	 22
Milano, Smoked Turkey)    	
Ποικιλία Αλλαντικών (Kαπνιστό Ζαμπόν, Καπνιστό Χοιρινό, 
Σαλάμι Μιλάνο, Καπνιστή Γαλοπούλα) 		
		   	
Parma Ham with Melon and Strawberries    	 22	
Πεπόνι με Ζαμπόν Πάρμας και Φράουλες  	
	
Croque Monsier  / Croque Madame    	 17 / 18
Κροκ Μεσιέ / Kροκ Μαντάμ		
		
Smoked Scottish Salmon	 26
Καπνιστός Σολομός Σκωτίας		
		
Two Eggs Any Style	 12
Fried, Scrambled, Poached, or Omelette
Served with your choice of: Bacon, Ham, Sausages, Mushrooms, or Spinach
Δύο Αυγά (της Επιλογής σας)
Τηγανητά, Σκράμπλ, Ποσέ ή Ομελέτα
Σερβίρονται με επιλογή από: Mπέικον, Zαμπόν, Λουκάνικα, Μανιτάρια 
ή Σπανάκι

Full Fat or Low Fat Yogurt    	 7
Γιαούρτι Πλήρες ή με Χαμηλά Λιπαρά   	
		
Yogurt with Chopped Fresh Fruit    	 10
Γιαούρτι με Φρέσκα Φρούτα		
	  
Yogurt with Thyme Honey & Walnuts          	 10
Γιαούρτι με Μέλι και Καρύδια 		
		
Waffles  with Chocolate, Thyme Honey and Fresh Fruit           	 13
Βάφλες με Σοκολάτα, Θυμαρίσο Μέλι και Φρέσκα Φρούτα	
	
Crepes with Chocolate-Thyme Honey and Fresh Fruit      	  13
Κρέπες με Σοκολάτα, Θυμαρίσο Μέλι και Φρέσκα Φρούτα		
			 
	

BREAKFAST SPECIALTIES  •  ΣΠΕΣΙΑΛΙΤΕ ΠΡΩΙΝΟΥ

Please call In-Room Dining for tray pick up 4447
Παρακαλώ τηλεφωνήστε στο In-Room Dining για να αποσύρουμε το δίσκο σας 4447

In-Room Dining charge 15€ / In-Room Dining χρέωση 15€



Please call In-Room Dining for tray pick up 4447
Παρακαλώ τηλεφωνήστε στο In-Room Dining για να αποσύρουμε το δίσκο σας 4447

In-Room Dining charge 15€ / In-Room Dining χρέωση 15€

		  € 

Cretan Kefalotiri served  with Thyme Honey  	 14
Κρητικό Κεφαλοτύρι σερβιρισμένο με Θυμαρίσιο  Μέλι	
	
Small Cretan Bread Dakos      	 10
«Ντάκος» Κρητικό Παξιμάδι	
	
Selection of Cretan Fried Mini Pies       	 18
Ποικιλία από Κρητικά Τηγανητά Πιτάκια		
	 		
Smoked Pork “Apaki”   	 14
Καπνιστό Χοιρινό “Απάκι”		
			 
Sage Tea 	 5,5
Φασκόμηλο		
			 
Dittany Tea                                                                                                                   	 5,5
Δίκταμο                                                                                  		
	
Fresh Goat Milk 	 8
Φρέσκο Κατσικίσιο Γάλα	
	
Rice Pudding     		 9                               
Ρυζόγαλο 

Kalitsounia       	 12
Καλιτσούνια 		
			 
Cream Custard Pie  “Bougatsa”        	 12
Μπουγάτσα με Κρέμα 		
	 		
	          	
	

GREEK BREAKFAST  •  ΕΛΛΗΝΙΚΟ ΠΡΩΙΝΟ

CRETAN SPECIALTIES  •  ΚΡΗΤΙΚΕΣ ΣΠΕΣΙΑΛΙΤΕ 

“Dolmadakia” Vine Leaves with Rice and Yoghurt Sauce, 	 19
Dill and Lemon     
Ντολμαδάκια με Σάλτσα Γιαουρτιού, Άνηθο και Λεμόνι	

“Dakos”Cretan Rusk with Grated Tomato, Feta Cheese, 	 16
Capers and Oregano      	
Κρητικός Ντάκος με Φρέσκια Τομάτα, Τυρί Φέτα, Κάπαρη και Ρίγανη	

Greek “Mousakas”     	 30
Παραδοσιακός Μουσακάς	

Fried Shrimps * “Saganaki” with Feta Cheese   	 34
Γαρίδες* Σαγανάκι με Τυρί Φέτα	
	



Farmer Salad with Tomato, Cucumber, Pepper, Onion, 	 20
“Feta” Cheese, Olives, Oregano, Capers, Extra Virgin Olive Oil     
Χωριάτικη Σαλάτα με Τομάτα, Αγγούρι, Πιπεριά, Κρεμμύδι, Φέτα, Ελιές, 
Ρίγανη, Κάπαρη, Έξτρα Παρθένο Ελαιόλαδο

Caesar’s Salad with Chicken, Iceberg, Romaine, Crispy Bacon, 	 23
Parmesan and Croutons    
Σαλάτα του Καίσαρα με Κοτόπουλο, Iceberg, Romaine, Μπέικον, 
Παρμεζάνα και Κρουτόνς	

Panzanella Salad with Octopus Cherry Tomatoes, Crispy Bread     	 26
and Seasonal Vegetables
Σαλάτα Panzanella με Χταπόδι, Τοματίνια, Τραγανό Ψωμί και Λαχανικά Εποχής
	

Linguini with Shrimps*, Cherry Tomatoes, Garlic and Basil   	 34
Λιγκουίνι  με Γαρίδες*, Τοματίνια, Σκόρδο και Βασιλικό	

Spaghetti with Tomato and Basil        	 22
Σπαγγέτι με Τομάτα και Βασιλικό	

Spaghetti Bolognese     	 25
Σπαγγέτι Μπολωνέζ	

		  € 
Prosciutto San Daniele with Mozzarella, Fresh Rucola 	 27
Leaves and Basil Pesto         
Προσιούτο Σαν Ντανιέλε με Μοτσαρέλα, Φρέσκα Φύλλα Ρόκας 
και Πέστο Βασιλικού

Beef Fillet Carpaccio with Extra Virgin Olive Oil, Parmesan Cheese 	 31
and Grilled Vegetables   	
Μοσχαρίσιο Φιλέτο Καρπάτσιο, Έξτρα Παρθένο Ελαιόλαδο, 
Παρμεζάνα και Λαχανικά Σχάρας

Mushroom Risotto with Truflle Oil and Parmesan Flakes    	 32
Ριζότο Μανιταριών με Λάδι Τρούφας και Φλοίδες Παρμεζάνας 

Fried squid* with Garlic-Mayonnaise Sauce    	 31
Καλαμαράκια Τηγανητά με Σάλτσα από Σκόρδο και Μαγιονέζα

SALADS • ΣΑΛΑΤΕΣ 

PASTA • ΠΑΣΤΑ

APPETIZERS • ΟΡΕΚΤΙΚΑ

Please call In-Room Dining for tray pick up 4447
Παρακαλώ τηλεφωνήστε στο In-Room Dining για να αποσύρουμε το δίσκο σας 4447

In-Room Dining charge 15€ / In-Room Dining χρέωση 15€



Please call In-Room Dining for tray pick up 4447
Παρακαλώ τηλεφωνήστε στο In-Room Dining για να αποσύρουμε το δίσκο σας 4447

In-Room Dining charge 15€ / In-Room Dining χρέωση 15€

		  € 
Veal Soup with Fresh Vegetables    	 26
Σούπα από Μοσχάρι με Φρέσκα Λαχανικά

Fish Soup, Served with Grilled Bread   	 28
Ψαρόσουπα, σερβίρεται με Φρυγανισμένο Ψωμί

Bio Vegetable Soup    	 22
Σούπα με Βιολογικά Λαχανικά

Club Sandwich with Chicken, Egg, Gouda Cheese, Cooked Ham,     	 24
Tomato, Bacon, Lettuce, Mayonnaise	
Κλάμπ Σάντουιτς με Κοτόπουλο, Αυγό, Τυρί Γκούντα, Ζαμπόν,
Τομάτα, Μπέϊκον, Μαρούλι, Μαγιονέζα

Ham and Cheese Sandwich    	 15
Σάντουιτς με Ζαμπόν και Τυρί 	

Hamburger with Beef Patty, Bacon, Lettuce, Tomato, Pickled Cucumber,  	 25 
Ketchup   		
Χάμπουργκερ με Μοσχαρίσιο Μπιφτέκι, Μπέϊκον, Μαρούλι, Τομάτα, 
Πίκλες Aγγουριού, Κέτσαπ 	

Cheeseburger Beef Patty, Cheddar Cheese, Lettuce, Tomato, Onion, 	 26
Mayonnaise    	
Τσίζμπεργκερ με μοσχαρίσιο Μπιφτέκι, Τυρί Cheddar, Μαρούλι, Τομάτα, 
Κρεμμύδι, Μαγιονέζα	

     All of the above dishes are served with hand cut french fries
     Όλα τα παραπάνω πιάτα σερβίρονται με φρέσκες τηγανητές πατάτες

Scottish Smoked Salmon on Whole Grain Bread with Lettuce and Cream 	 24
Cheese  	
Καπνιστός Σολoμός Σκωτίας σε Μαύρο Ψωμί, με Μαρούλι και Τυρί Κρέμα	

Pizza Margherita       	 21
Πίτσα Μαργαρίτα	

Pizza with Prosqiutto Di Parna, Rucola Leaves and Parmesan Flakes     	 25
Πίτσα με Προσούτο Πάρμας, Φύλλα Ρόκας και Φλοίδες Παρμεζάνας 	

SOUPS • ΣΟΥΠΕΣ

SNACK & SANDWICHES • ΣΝΑΚ & ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ



		  € 
Grilled Sardine Fillets with Cherry Tomatoes, Coriander and Spring Onions	 29
Σαρδέλες Φιλέτο Σχάρας με Τοματίνια, Κόλιανδρο και Φρέσκο Κρεμμύδι	

Red Porgy Fillet with Steamed Vegetables                                                                              	 42
Φιλέτο Φαγκρί με Λαχανικά Ατμού	 	

Grilled Chicken Fillet with Hand Cut French Fries    	 32
Φιλέτο Κοτόπουλο Σχάρας με Πατάτες Τηγανητές	 	

Sauteed Pork Fillet with Seasonal Grilled Vegetables and Roquefort Sauce 	 38
Xοιρινό Φιλέτο Σχάρας με Λαχανικά Σχάρας Εποχής και Σάλτσα Ροκφόρ	 	

Grilled Rib Eye with Broccoli, Puree and Mushroom Sauce 	 58	
Μοσχαρίσο Rib Eye με Ανθό Μπρόκολου, Πουρέ Σελινόριζας και 
Σάλτσα Μανιταριών`	

MAIN COURSES • ΚΥΡΙΩΣ ΠΙΑΤΑ

Please call In-Room Dining for tray pick up 4447
Παρακαλώ τηλεφωνήστε στο In-Room Dining για να αποσύρουμε το δίσκο σας 4447

In-Room Dining charge 15€ / In-Room Dining χρέωση 15€

Pannacotta with Mastic from Chios and Strawberry Coulis     	 18 
Πανακότα με Μαστίχα Χίου και Κουλί Φράουλας

Caramelized Crème Brûlée   	 17
Καραμελωμένη Κρεμ Μπρουλέ

Warm Apple Pie with Cinnamon Ice cream           	 19
Ζεστη Μηλόπιτα με Παγωτό Κανέλα

Fruit Salad marinated in Green Tea   	 15
Φρουτοσαλάτα Μαριναρισμένη σε Πράσινο Τσάι

Chocolate Cheesecake       	 19
Τσιζκέικ Σοκολάτας

Ice cream     or Sorbet of your Choice 	 14
Παγωτό ή Σορμπέ της επιλογής σας

Fresh Fruit in Season    	 17
Φρέσκα Φρούτα Εποχής

DESSERTS • ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ



Please call In-Room Dining for tray pick up 4447
Παρακαλώ τηλεφωνήστε στο In-Room Dining για να αποσύρουμε το δίσκο σας 4447

In-Room Dining charge 15€ / In-Room Dining χρέωση 15€

		  € 
Caprese Salad with Basil and Olive Oil     	 19
Σαλάτα Καπρέζε με Βασιλικό και Ελαιόλαδο	
	
Scottish Smoked Salmon with Cream Cheese, Boiled Egg, Caper, 	 28
Pickled Cucumber  	 	
Καπνιστός Σολομός Σκωτίας με Τυρί Κρέμα, Βραστό Αυγό, Κάπαρη και 
Πίκλες Αγγουριού                	
	
Selection of Cold Cuts (Prosciutto, Smoked Ham, Turkey, Salami Milano)     	 22
Επιλογή από Αλλαντικά (Προσούτο, Καπνιστό Ζαμπόν, Γαλοπούλα, 
Σαλάμι Μιλάνο)

Variety of Cheese  (Gruyere, Gouda, Manouri, Anthotyro)       	 20
Ποικιλία Τυριών (Γραβιέρα, Γκούντα, Μανούρι, Ανθότυρο)    

Grilled Beef Paties with Hand Cut French Fries    	 34
Μοσχαρίσια Μπιφτέκια με Φρέσκες Τηγανητές Πατάτες	

Classic or Whole Grain Spaghetti with Tomato and Basil      	 22
Κλασικό ή Ολικής Άλεσης Σπαγγέτι με Τομάτα και Βασιλικό	

Classic or Whole Grain Spaghetti Bolognese     	 25
Κλασικό ή Ολικής Άλεσης Σπαγγέτι Μπολωνέζ	

Grilled Sandwich Gouda Cheese, Cooked Ham, served with 	 14
Hand Cut French Fries   	
Τοστ με Ζαμπόν, Τυρί Γκούντα, σερβίρεται με  Τηγανητές Πατάτες	

Club Sandwich with Chicken, Egg, Gouda Cheese, Cooked Ham,    	 24
Tomato, Bacon, Lettuce, Mayonnaise    
Κλάμπ Σάντουιτς με Κοτόπουλο, Αυγό, Τυρί Γκούντα, Ζαμπόν,
Τομάτα, Μπέϊκον, Μαρούλι, Μαγιονέζα	
	
	

Caramelized Crème Brûlée   	 17
Καραμελωμένη Κρεμ Μπρουλέ

Chocolate Cheesecake          	 19	
Τσιζκέικ Σοκολάτας		
	
Fresh Fruit in Season        	 17
Φρέσκα Φρούτα Εποχής		
	

COLD COURSES • ΚΡΥΑ ΠΙΑΤΑ

HOT COURSES • ΖΕΣΤΑ ΠΙΑΤΑ

DESSERTS • ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ

LATE NIGHT MENU • ΝΥΧΤΕΡΙΝΟ ΜΕΝΟΥ 

    Vegetarian          Vegan            Contains  Gluten     Contains Lactose        Contains Nuts           



		  € 
Alfa ~ Lager 330ml	  7
Alfa Sea Salt ~ Lager 330ml                                                                                 	  8
Heineken ~ Lager 330m	  8
Amstel ~ Lager 330ml	 7
Sol ~ Lager 330ml                                  	                                                                  8
Mamos ~ Pilsner 500ml	   9
Stella Artois ~ Premium Lager 330ml	  10
Erdinger ~ Weiss 500ml	   12 
Moretti ~ Pale Lager 330ml                                                                                   	   10

SOFT DRINKS                                                                                                       
Coca-Cola, Coca-Cola Light, Coca- Cola Zero, Sprite 	 6	
Fanta Lemon, Fanta Orange, Bitter Lemon 250ml                                            
Red Bull  250ml	 8

JUICES 
Orange, Pineapple, Apple, Cranberry, Grapefruit,  Tomato	 6
Freshly Squeezed Juices	  10 

WATERS                                            
Still Water Local 1lt	                                                                                               6
Sparkling Water Local 750ml	 6.5
Xinonero 750ml                                                                                                         	 7
San Pellegrino 750ml	  7

HOT DRINKS 
Greek Coffee	 5 
Double Greek Coffee	  6
Filter Coffee, Decaffeinated Coffee                                                                        	 5
Espresso	 6
Double Espresso	  7
Espresso decaf.	  6
Cappuccino	  7
Latte Macchiato	 7 
Irish Coffee	                                                                                                        12
Tea                                                                                                                            	 5.5
Hot Chocolate                                                                                                         	 7
                                                                                                                        	
	

COLD SPECIALITIES 
Freddo Espresso	   7 
Freddo Cappuccino	        8 
Cold Chocolate 	 8 

Our Coffees, Teas and Infusions come from environmentally 
friendly practices and sustainable development

BEERS 

Please call In-Room Dining for tray pick up 4447
Παρακαλώ τηλεφωνήστε στο In-Room Dining για να αποσύρουμε το δίσκο σας 4447

In-Room Dining charge 15€ / In-Room Dining χρέωση 15€



The Elounda Beach Hotel & Villas supports local farmers and food suppliers to celebrate the bounty of 
farm and sea produce from all over the Greece and beyond. Where possible, we use zero-mile, quality 

ingredients throughout  our menus.
Το Elounda Beach Hotel & Villas στηρίζει τους τοπικούς παραγωγούς  και προμηθευτές τροφίμων, ώστε 
να αναδεικνύει τον πλούτο των προϊόντων της γης και της θάλασσας από όλη την Ελλάδα. Όπου είναι 

δυνατόν, χρησιμοποιούμε ποιοτικές πρώτες ύλες τοπικής προέλευσης σε όλα τα μενού μας.

Please inform the in-room dining team should you have any food allergy or dietary requirements
Παρακαλούμε ενημερώστε μας για τυχόν αλλεργίες ή ειδικές διατροφικές

ανάγκες τις οποίες πρέπει να γνωρίζουμε 

All foods are prepared with extra virgin olive oil and inest quality sunflower oil for
any fried dishes

Σε όλες τις παρασκευές μας χρησιμοποιείται έξτρα παρθένο ελαιόλαδο και αρίστης ποιότητας ηλιέλαιο για 
τηγανητά εδέσματα

*The above dishes may also contain freshly frozen ingredients
*Στις ανωτέρω παρασκευές χρησιμοποιούνται και φρέσκο κατεψυγμένες ύλες

All prices are displayed in Euros (€) and are inclusive of all applicable taxes.
Οι τιμές συμπεριλαμβάνουν όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις

Market inspector officer: George Gianakouras
Αγορανομικός υπεύθυνος: Γεώργιος Γιανακούρας

The hotel reserves the right to alter prices, operating hours & days of the restaurant
without prior notice

Το ξενοδοχείο διατηρεί το δικαίωμα αλλαγής των τιμών, του ωραρίου & των ημερών λειτουργίας του εστιατορίου 
χωρίς προηγούμενη ειδοποίηση

The establishment is obliged to have a printed form available in a special location
near the exit for the registration of any complaints

Η επιχείρηση είναι υποχρεωμένη να διαθέτει έντυπα δελτία σε ένα ειδικό χώρο κοντά στην
έξοδο για την καταγραφή τυχόν παραπόνων

CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE OF PAYMENT HAS NOT BEEN
RECEIVED (RECEIPT – INVOICE)

Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΕΑΝ ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤΑ
ΝΟΜΙΜΑ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΑ ΣΤΟΙΧΕΙΑ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ – ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ)




