


        Mediterranean Salad     
Cherry Tomatoes, Celery, Radish, Sour Cream Cheese from Sitia                              

Μεσογειακή Σαλάτα
Τοματίνια, Σέλερι, Ραπανάκι, Ξύγαλο Σητείας

24€

         Broccolini Salad      
Sesame, Black Quinoa, Rice Paper                               

 Σαλάτα με Μπροκολίνι
Σουσάμι, Μαύρη Κινόα, Φύλλο Ρυζιού

25€

     Beef Tartare   
Brioche, Caper, Pickled Cucumber, Egg 

Μοσχαρίσιο Ταρτάρ
Μπριός, Κάπαρη, Πίκλα Αγγουράκι, Αυγό

37€ 

         Οctopus Carpaccio    
Fish Roe, Almond, Red Pepper, Turmeric

Καρπάτσιο Χταπόδι     
Ταραμάς, Αμύγδαλο, Kόκκινη Πιπεριά, Κουρκουμάς

32€ 
    

   Soup   
Peas, Rice Ravioli, White Fish, Mint                           

Σούπα
Aρακάς, Ραβιόλι Ρυζιού, Λευκό Ψάρι, Δυόσμος

28€

      Risotto     
Pumpkin, Taleggio, Chives, Thyme                      

Ριζότο 
Γλυκοκολοκύθα, Taleggio, Σχοινόπρασο, Θυμάρι    

33€

        Egg   
Corn, Chorizo, Fried Bread, Leek 

Αυγό
Καλαμπόκι, Τσορίθο, Τηγανητό Ψωμί, Πράσο

27€ 

    Ravioli   
Beef-Flat Iron, Scamorza, Guanciale, Basil 

Ραβιόλι    
Μοσχάρι-Χτένι, Σκαρμότσα, Γκουαντσάλε, Βασιλικός

34€ 

Cold Appetizers

Hot Appetizers



        Locally Sourced Sea Bass     
Snow Peas, Topinambur, Kaffir Lime, Kombu                        

Ντόπιο Λαβράκι
Φύλλα Αρακά, Τοπιναμπούρ, Καφίρ Λάϊμ, Κόμπου

38€

         Wild-Caught White Grouper    
Wild Greens “Fricassee”, Lime, Mussels, Fennel                      

Σφυρίδα
Άγρια Χόρτα Φρικασέ, Μοσχολέμονο, Μύδια, Μάραθος   

47€

      Cretan Wild-Caught Dorado   
Parsnip, Vegetables, Lemon, Salicorn

Πελαγίσια Τσιπούρα
Παστινάκι, Λαχανικά, Λεμόνι, Αλμύρα 

38€ 

        Mediterranean Cod   
Celery Root Rextures, Caper, Wild Garlic, Bianco Sauce

Μπακαλιάρος 
Σελινόριζα, Κάπαρη, Άγριο Σκόρδο, Σάλτσα Bianco

41€ 

The Fish

The Meat

       Iberian Pork Belly      
Sweet Potato, Shallots, Semi-Dried Cherry Tomatoes, Jus                        

Χοιρινά Μάγουλα Ιβηρικού
Γλυκοπατάτα, Εσαλότ, Ημίλιαστα Τοματίνια, Jus 

38€

     Chicken     
Chicory, Carrot, Lemon Thyme, Anise                   

Κοτόπουλο
Αντίδι, Καρότο, Λεμονοθύμαρο, Γλυκάνισος  

33€

        Βeef Fillet Blank Angus    
White Carrot, King Oyster Mushroom, Aegina Pistachio, Sherry 

Μοσχάρι Φιλέτο Blank Angus 
Λευκό Καρότο, Βασιλομανίταρα, Φυστίκι Αιγίνης, Σέρυ

58€ 

        Lamb    
Pumkin, Ginger, Red Radicchio, Tonka  

Αρνί  
Γλυκοκολοκύθα, Τζίντζερ, Κόκκινο Ραντίτσιο, Τόνκα

49€ 



             Canelé       
Κανελέ

19€

            Τhe Chocolate        
Η Σοκολάτα

20€

            Τhe Lemon        
To Λεμόνι

18€

            Τhe Yogurt       
To Γιαούρτι

18€

        Fresh Fruits     
Φρέσκα Φρούτα

17€

     Selection Of Ice Cream    | Sorbet  
Ποικιλία από Παγωτά | Sorbet

15€
     

The Dessert

Kids Specials

    Oven Baked Locally Sourced Sea Bass    
White Carrot Puree                 
Λαυράκι Φούρνου

Πουρές Λευκού Καρότου 
20€

    Beef Fillets     
Hand Cut French Fries                 
Μοσχαρίσια Φιλετάκια  

Φρέσκες Τηγανητές Πατάτες
24€



The Elounda Beach Hotel & Villas supports local farmers and food suppliers to celebrate 
the bounty of farm and sea produce from all over the Greece and beyond. Where possi-

ble, we use zero-mile, quality ingredients throughout our menus.
Το Elounda Beach Hotel & Villas στηρίζει τους τοπικούς παραγωγούς  και προμηθευτές 

τροφίμων, ώστε να αναδεικνύει τον πλούτο των προϊόντων της γης και της θάλασσας από 
όλη την Ελλάδα . Όπου είναι δυνατόν, χρησιμοποιούμε ποιοτικές πρώτες ύλες τοπικής 

προέλευσης σε όλα τα μενού μας.

Please inform your waiter should you have any food allergy or dietary requirements .
Kindly note that, due to our operations, we cannot guarantee a dish will be entirely free from 

a specific allergen
Παρακαλούμε ενημερώστε μας για τυχόν αλλεργίες ή ειδικές διατροφικές

ανάγκες τις οποίες πρέπει να γνωρίζουμε 
Λάβετε υπόψη ότι, λόγω της φύσης των εργασιών μας, δεν μπορούμε να εγγυηθούμε ότι ένα 

πιάτο θα είναι εντελώς απαλλαγμένο από κάποιο συγκεκριμένο αλλεργιογόνο

All foods are prepared with extra virgin olive oil and finest quality sun flower oil for any 
fried

Σε όλες τις παρασκευές μας χρησιμοποιείται έξτρα παρθένο ελαιόλαδο και αρίστης ποιότητας 
ηλιέλαιο για τηγανιτά εδέσματα

*All the above dishes also contain freshly frozen ingredients
*Στις ανωτέρω παρασκευές χρησιμοποιούνται και φρέσκο κατεψυγμένες ύλες

Services and taxes are included
Οι τιμές συμπεριλαμβάνουν όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις 

The hotel reserves the right to alter prices, operating hours & days of the restaurant with-
out prior notice

Το ξενοδοχείο διατηρεί το δικαίωμα αλλαγής των τιμών, του ωραρίου &των ημερών 
λειτουργίας του εστιατορίου χωρίς προηγούμενη ειδοποίηση

The establishment is obliged to have a printed form available in a special location near the 
exit for the registration of any complaints

Η επιχείρηση είναι υποχρεωμένη να διαθέτει έντυπα δελτία σε ένα ειδικό χώρο κοντά στην 
έξοδο για την καταγραφή τυχόν παραπόνων

Market Inspector officer: George Gianakouras
Aγορανομικός Υπεύθυνος : Γεώργιος Γιανακούρας

CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE OF PAYMENT HAS NOT BEEN
RECEIVED (RECEIPT – INVOICE)

Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΕΑΝ ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ 
ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ 

ΣΤΟΙΧΕΙΑ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ – ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ)

    Vegetarian     Vegan       Contains  Gluten     Contains Lactose     Contains Nuts          




