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Antipasti / Appetizers / Ορεκτικά

Prosciutto Crudo di S. Daniele, Tropea, Melone, Mozzarella 21,00
Prosciutto San Daniele served with sweet Onions, Melon and Mozzarella
Προσούτο “Σαν Ντανιέλ” σερβιρισμένο με Κρεμμύδια, Πεπόνι και Μοτσαρέλλα

Carpaccio di Manzo, Sesamo e Olio bollente 22,00
Beef Carpaccio served with Sesame and Hot Olive Oil
Καρπάτσιο από φιλέτο Μοσχαριού σερβιρισμένο με Σουσάμι και καυτό Ελαιόλαδο

Capesante grigliate con Peperoni grigliati e Polenta 26,00
Grilled Scallops with Peppers and Polenta
Χτένια Σχάρας με Πιπεριές και Πολέντα

Tartare di pescato del giorno 22,00
Fresh Tartar with the catch of the day
Ταρτάρ από το ψάρεμα της Ημέρας

Bresaola della Valtellina, valeriana, emulsione al limone 19,00
Bresaola with fresh Verbena and Lemon Emulsion
Μπρεσάολα με φρέσκια Λουΐζα και ντρέσιγκ Λεμονιού

Seppioline al vapore, crema di Asparagi 23,00
Fresh Inkfish steamed served with Asparagus Cream
Σουπιές ατμού σερβιρισμένες σε κρέμα από Σπαράγγια

Burrata, pomodoro candito e Timo 22,00
Traditional Burrata of Buffala with Tomato confit and Thyme
Παραδοσιακή Burrata από Μοτσαρέλα Buffala με κονφί Τομάτας και Θυμάρι



Vegetariani
/ Veggies / Πιάτα Χορτοφάγων

Mixed Salad 12,00
Insalata Mista
Ανάμικτη Σαλάτα

Insalatina di Finocchio e Sedano con Agrumi e Olio al Rosmarino 15,00
Salad of Fennel and Celery, Citrus fruits slices and Rosemary oil
Σαλάτα με Φινόκιο και Σέλερι, φέτες Εσπεριδοειδών και λάδι Δεντρολίβανου

Gnocchi di polenta su fonduta di Mozzarella 19,00
Hand made Gnocchi on a fondue of Mozzarella
Σπιτικά ζυμαρικά σε φοντύ Μοτσαρέλλας

Insalata di cereali, vinaigrette, erbe 18,00
Fresh cereals salad served with vinaigrette and fine herbs
Δροσερή σαλάτα Δημητριακών σερβιρισμένη με Βινεγκρέτ και Βότανα

Indivia Belga saltata e Olive Taggiasche 19,00
Belgian Endive sauteed with Olives
Βέλγικα Αντίδια σωταρισμένα με Ελιές



Tagliatelle nere, argonauta con Gamberi e crema al Curry 28,00
Black Tagliatelle with Shrimps and Curry cream
Μαύρες Ταλιατέλλες με Γαρίδες και κρέμα Κάρρυ

Orzotto al rosmarino e astice 33,00
Barley Risotto with Rosmarin & Lobster
Ριζότο Βρώμης με Δενδρολίβανο και Αστακό

Penne al ragù di Agnello e Finocchio selvatico 28,00
Penne with a ragout of Lamb and wild Fennel
Πέννες με ραγού Αρνιού και άγριο Φινόκιο

Risotto al nero di seppia e peperoncino 28,00
Risotto with black Inkfish and Chilli Peppers
Ρυζότο με μαύρο μελάνι Σουπιάς και Τσίλι

Tagliatelle Verdi, seppie, pesto di pinoli 26,00
Green Tagliatelle, inkfish and Pinekern Pesto
Πράσινες Ταλιατέλλες με Σουπιές και Πεστο από Κουκουνάρι

Conchiglie con Scampi in Buzzera 32,00
Pasta conchglie with Crayfish in Buzzera Spicy Tomato Sauce
Πάστα cokilya με Καραβίδες με παραδοσιακή Πικάντικη Σάλτσα της Τριέστε

Le Paste Fresche
/ The Home made Pasta / Σπιτική Πάστα

Spaghetti “Sagrestia” Pomodorini, Peperoncino, Basilico 21,00
Spaghetti “Sagrestia” with Tomatoes, Chilli Peppers and Fresh Basil
Σπαγγέτι “Sagrestia” με Τομάτες, Τσίλι και φρέσκο Βασιλικό

Riccioli ai Frutti di Mare 28,00
Hand made pasta with Fresh Seafood
Σπιτική Πάστα με Φρέσκα Θαλασσινά

Maccheroni alla Norma, con Melanzane Pomodori e Ricotta affumicata 23,00
Maccheroni Norma with Eggplants Tomatoes and Smoked Ricotta Cheese
Μακερόνι αλα Νόρμα με Μελιντζάνες, Τομάτες και καπνιστό Τυρί Ρικόττα

Fusilli con Speck , Rucola e formaggio Brie 24,00
Fusilli with Speck , fresh Rocket and Brie
Φουσίλλι με Σπέκ, φρέσκια Ρόκα και Μπρί

Tagliatelle, bottarga, nocciole profumate al timo 26,00
Tagliatelle with Bottargo & Walnut, perfumed with Thyme
Ταλιατέλλες με Αυγοτάραχο και Φουντούκια αρωματισμένες με Θυμάρι



Secondi Piatti
/ Main course / Κυρίως Πιάτα

Tonno in crosta su crema di cannellini 41,00
Fresh Tuna Fillet in Herbs Crust and Black eye Beans
Φρέσκο φιλέτο Τόνου σε κρούστα Βοτάνων και Μαυρομάτικα Φασόλια

Bisteccone di filetto con patate alla provenzale 39,00
Italian fillet Bistecca with Provencal Potatoes
Ιταλικό φιλέτο Bisteca με Πατάτες Προβενσάλ

Filetto di manzo con Pizzaiola cruda e Misticanza 39,00
Beef Fillet with cold Pizzaiola sauce and Herbs
Μοσχαρίσιο Φιλέτο με κρύα σάλτσα Πιτσαιόλα και Βότανα

Pesce fresco al Forno, Griglia o Sale per gr. 9,50
Fresh Catch of the day, Baked, Grilled or in salt Crust
Φρέσκο Ψάρι στο φούρνο, στη σχάρα ή σε κρούστα Αλατιού

Filettino di maiale, kren, cipolline caramellate 29,00
Pork Fillet with Horseradish and caramelized Onions
Χοιρινό φιλέτο με σάλτσα Horseradish και καραμελωμένα Κρεμμύδια

Tagliata di pollo con rucola, vinaigrette balsamica e formaggio di capra 29,00
Sliced Chicken Fillet with fresh Rocket, Balsamic Vinaigrette and Goat Cheese
Φιλέτο Κοτόπουλου με φρέσκια Ρόκα, Βινεγκρέτ Βαλσάμικου και Κατσικίσιο Τυρί

Treccia di Bufala e Piovra bruciata 31,00
Buffalo Mozzarella with Crispy Octopus
Πλεξούδα από φρέσκια Μοτσαρέλα και καβουρδισμένο Χταπόδι

Misto di Pesce e Crostacei con Peperoni Rossi saltati 41,00
Fresh Fish Fillet & Crustaceans with Red sauteed Peppers
Φρέσκο Ψάρι Ημέρας και Θαλασσινά με γλυκές Κόκκινες Πιπεριές

Medaglione di petto d’anatra con ciliegie e melanzane 38,00
Medallions of Duck Breast fillet with Eggplants and Cherries
Μενταγιόν από Στήθος Πάπιας με Μελιτζάνες και Κεράσια





START WITH THE FLAVOURS OF SEASON

FANGEN SIE MIT DEM GESCHMACK DER SAISON AN

ΞΕΚΙΝΗΣΤΕ ΜΕ ΓΕΥΣΕΙΣ ΕΠΟΧΗΣ

Summer Plate
Cold Grilled Chicken Breast*, Fresh Tomatoes, Mozzarella Cheese and Artichokes 20.00
Gegrillte Kalte Hühnchenbrust*, frische Tomaten, Mozzarella Käse und Artischoken
Φιλέτο Κοτόπουλο* Σχάρας κρύο, Φρέσκιες Τομάτες, Μοτσαρέλλα και Αγκινάρες

Salad of fresh Cretan Octopus, Potatoes, Kalamata olives & Caper in Virgin Olive Oil 22.00
Frischer Kretischer Oktopus Salat mit Kartoffeln, Kalamata Oliven und Kapern in Olivenöl
Φρέσκο Χταπόδι  με Πατάτες, Ελιές Καλαμάτας, Κάπαρη και Παρθένο Ελαιόλαδο

Traditional Greek Tzatziki and Eggplant Salad 10.00
Griechisches Tzatziki und Auberginensalat
Παραδοσιακό Τζατζικι και Μελιτζανοσαλάτα

My Way “the Chef Way”
Tomato, Lettuce, Avocado, Cretan Gruyere and Mushrooms 15.00
Tomaten, Kopfsalat, Avokado, kretischer Gruyere Käse und Pilze
Ντομάτα, Μαρούλι, Αβοκάντο, Γραβιέρα και Μανιτάρια

Greek Farmer Salad 15.00
Griechischer Bauernsalat
Χωριάτικη Σαλάτα

Fresh Organic Tomatoes, Mozzarella, Rocket, Grilled yellow Peppers, thin sliced Beef entrecote, 20.00
Roasted nuts and Pine nuts in Balsamic Dressing
Frische Tomaten, Mozzarella Käse, Rukola, gelbe Paprikaschoten, Rind Filet, 
geröstete Nüsse und Pinienkerne in Balsamico
Φρέσκες Ντομάτες, Τυρί Μοτσαρέλλα, Ρόκα, Κίτρινες Πιπεριές, Εντρεκότ Μοσχαρίσιο, 
Τραγανό Αμύγδαλο και Κουκουνάρι με Μπαλσάμικο
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FRESH MADE PIZZAS 

FRISCHE GEBILDETE PIZZAS 

ΟΛΟΦΡΕΣΚΕΣ ΠΙΤΣΕΣ

Pizza with Onion and Tuna 16.00
Pizza mit Zwiebel und Thunfisch
Πίτσα με Κρεμμύδι και Τόνο  

Pizza with Peperoni and Pepper 15.00
Pizza mit Peperoni und, Paprika 
Πίτσα με Πεπερόνι και Πιπεριά

Pizza with Salami and Tomato 15.00
Pizza mit Salami und  Tomate
Πίτσα με Σαλάμι και Τοματα  

Pizza with Ham and Mushrooms 16.00
Pizza mit Schinken und Pilzen
Πίτσα με Ζαμπόν και Μανιτάρια



Argonaut Pizza with Ham, Bacon, Chicken, Tomato, Mushroom and Pepper 17.00
Argonaut Pizza mit Schinken, Speck, Huhn, Tomate, Pilzen und Paprika
Πίτσα αργοναύτη με Ζαμπόν, Μπέικον, Κοτόπουλο, Τομάτα, Μανιτάρια και Πιπεριά  

Pizza Margherita. The Traditional way 13.00
Pizza Margherita. Nach traditioneller Art 
Πίτσα Μαργαρίτα. Παραδοσιακός Τρόπος

Cacciatore
Bruschetta bread, Tomatoes, Mozzarella cheese, Mushrooms Porcini, Oregano and Proschiutto Parma 15,00
Bruschetta  mit Tomaten, Mozzarella Käse ,Porcini Pilzen, Oregano und Parma Schinken 
Ψωμί Bruschetta ,Tομάτες , τυρί Μοτσαρέλα, Mανιτάρια Porcini, Ρίγανη και Προσούτο Πάρμας

Greca
Bruschetta bread baked with Tomatoes, Oregano, Feta cheese, Black Olives & Olive oil 14,00
Bruschetta mit Tomaten, Oregano, Feta Käse, schwarzen Oliven und Oliven Öl
Ψωμί Bruschetta με φρέσκια Τομάτα, Ρίγανη, τυρί Φέτα, Μαύρες Ελιές και Ελαιόλαδο



MEDITERANEAN DELICASIES 

MITTELMEER SPEZIALITATEN 

ΜΕΣΟΓΕΙΑΚΕΣ ΓΕΥΣΕΙΣ 

Traditional Gazpacho Soup 15. 00
Traditionelle Gaspachosuppe
Παραδοσιακή Σούπα Γκασπάτσιο

Spaghetti Carbonara 20.00
Spaghetti Carbonara
Μακαρόνια Καρμπονάρα

Spaghetti Bolognese or Napolitaine 18.00
Spaghetti Bolognese oder Napolitana
Μακαρόνια Μπολονέζ ή Ναπαλιτέν

Penne Mediterraneo, with Tuna and  Fresh Tomato Sauce 22.00
Penne Mediterraneo mit Thunfisch und frischer Tomatensauce
Πέννες Mediterraneo με Τόννο και σάλτσα Φρέσκιας Ντομάτας

*Fried Squids 25.00
Gebackene Kalamaris
Καλαμαράκια Τηγανητά

*Deep fried Shrimps with Tartare sauce 38.00
Gebratene Garnelen mit Tartar sauce 
Γαρίδες τηγανητές με σαλτσα Ταρτάρ

*Sautéed Chicken with Peppers and Fresh Tomatoes 28.00
Sautierter Hünchen  mit Paprika und Frishe Tomaten
Σωταρισμένο Κοτόπουλο με Πιπερια και Φρεσκες Τομάτες  
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FROM THE CHARCOAL

VOM GRILL

ΑΠΟ ΤΗ ΣΧΑΡΑ ΜΑΣ

Catch of the Day Per 100gr. 9.50
Fang des Tages 
Ψάρι Φρέσκο

*Grilled Lobster Per 100gr. 11.00
Gegrillter Hummer
Αστακος  στη Σχαρα

*Shrimps with Olive Oil 42,00
Garnelen mit Olivenöl
Γαρίδες με Ελαιόλαδο

Fresh White Grouper fillet on the Grill 42,00
Gegrilltes Weißzackenbarsch Filet
Φιλέτο απο Φρέσκια Σφυρίδα Σχάρας

*Pork fillet with B.B.Q sauce 30.00
Schweinesfilet mit B.B.Q sauce
Χοιρινό Φιλεο με Β.Β.Q. Σάλτσα

*Lamb Chops on the Charcoal 32.00
Gegrillte Lammkoteletts 
Παιδάκια Αρνίσια στα Κάρβουνα

*Chicken Breast Fillet with Oregano 29.00
Gegrillte Hühnchenbrust mit Oregano
Φιλέτο Κοτόπουλο με Ρίγανη
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DESSERTS AND FRUITS

DESERTS UND FRUCHTE

ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ ΚΑΙ ΦΡΕΣΚΑ ΦΡΟΥΤΑ 

Assorted Cretan Cheese Platter 10,00
Kretische Käseauswahl
Ποικιλία Κρητικών Τυριών

Lemon Cheese Cake 12,00
Zitronen Käsekuchen
Τσίζκεικ με άρωμα Λεμόνι

Chocolate Cake “Bavaroise” 14,00
Schokoladenkuchen “Bavaroise”
Κέικ Σοκολάτας “Bavaroise”



Fresh Fruit Salad 9,00
Frischer Obstsalat
Φρουτοσαλάτα

Greek Pastries Selection 10,00
Griechische Süßwaren
Ποικιλία Ελληνικών γλυκών

Choice of Ice Cream
Vanilla, Chocolate, Pistachio, Strawberry and Yoghurt 6,00
Eis Ihrer Wahlt
Vanilla, Schokolade, Pistazien, Erdbeer und Joghurteis
Παγωτά της Επιλογής σας
Βανίλια, Σοκολάτα, Φυστίκι,Φράουλα και Γιαούρτι
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